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استراحة

افقيا
1.اسم مخترع جهاز تكييف الهواء.

2.مخترع إسكتلندي تنتسب إليه وحدة القوة.
3.مخترع ألماني و أول من اســتخدم الحروف 

المنفصلة في الطباعة – محبة.
4.خاصتي )مع( – بحيــرة أمريكية تعتبر رابع 

البحيرات العظمى متصلة بنهر هدسن.
5.حرف تفسير – أنجد.

6.عالم أمريكي ينســب إليه اختــراع القاطرة 
البخارية – حرف امتناع لامتناع.

7.قال الصدق – يختفي.
8.الرجل الذي أضاء العالم – محبة.

9.قذارة – عالم بريطاني ينســب إليه اختراع 
الدينامو )مع(.

10.حرفان متشــابهان – عالم فيزياء فرنسي 
تنسب إليه وحدة شدة التيار الكهربائي.

عموديا:
1.اســم مشــهور كان يطلــق علــى ملــوك 

بريطانيا وإسكتلندا – أمر فظيع.
2.يتجول – احتلا الصدارة.

3.حرف للتمني – أطرافنا العلوية.
4.بركة – يخرج من البيضة.

5.سأســب )مبعثرة( – مكان من البيت يقترن 

اسمه باسم كسرى )مع(.
6.مواطن من إحدى الكوريتين – تاب وتحسر.

7.هل اغراني – والد.
8.تجدهــا فــي رتــب – تجدهــا فــي يجري – 
الاســم الثاني لمكتشفة النشــاط الإشعاعي 

لليورانيوم.
9.مكان حدوث الدوران.

10.صاحب نظرية النشوء والارتقاء.

الكلمات المتقاطعة
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حل العدد الماضي

إعلان قضائي
¿   بموجــب الحكــم القضائــي الصــادر بتاريــخ 16 ربيــع 
الآخــر ســنة 1442هـــ الموافــق 2020/11/16م  مــن المدعية/ 
نعمــة محمــد أمين ضد المدعى عليه نواف ســالم فضل أحمد 
بدعوى فســخ زواج قضى منطوقه بفســخ عقد نكاح المدعية/ 
نعمة محمد أمين من زوجها المدعى عليه/ نواف ســالم فضل 
أحمــد للكراهيــة وعدم الإنفــاق وعلى المدعيــة أن تعتد بالعدة 
الشــرعية مــن تاريخ النطــق بالحكم وإلزام المدعــى عليه بدفع 
مبلغ عشــرين الف يمني شــهرياً لابنته ابتداء من شهر نوفمبر 
2020م. وإلــزام المدعــى عليــه كســاء طفلتــه في الأعيــاد )عيد 
الأضحــى بمبلــغ 40.000 ريــال وعيد الفطر بمبلــغ 40.000 

ريال( ومصاريف العلاج باعتباره الأب الشرعي.
القاضي/ محمد أحمد المجعلي
عنه القاضي/ صلاح محمد سيف
رئيس محكمة الشيخ عثمان الابتدائية

ميزة اأمان اإ�سافية جديدة لـ)وات�ساب ويب( قريباً

اأخطاء عليك تجنبها عند تح�سير البطاطا

يتم  أن  المزمــع  مــن 
إضافية  أمان  ميزة  إضافة 
ويب،  واتساب  لـــتطبيق 
طبقة  ســتضيف  والتــي 
أخرى من الحماية لحساب 
المستخدم عند ربطه بجهاز 

الكمبيوتر الخاص به.
الإضافية  الميزة  وتتمثل 
نظام  على  ســتتوفر  التي 
التعرف  في  الهاتف  تشغيل 

على الوجه وبصمة الإصبع، لمنع المتســللين من 
اختراق تطبيق واتساب ويب.

وبحســب الخبراء، فإن واتساب سيطلب من 
المستخدمين استخدام إلغاء قفل الوجه أو بصمة 
الإصبع على الهاتف، لدخول واتســاب ويب على 
الكمبيوتر، قبل مســح رمز الاستجابة السريعة 

ضوئياً.
في الوقت الحالي، يتعين على المســتخدمين 
فقط مســح رمز الاستجابة السريعة من الهاتف 
لربط حســاب واتســاب الخاص بهــم بجهاز 

أو  المحمول  الكمبيوتر 
الكمبيوتر الشخصي.

للشركة،  وفقًــا 
الأمان  ميــزة  فــإن 
"ستحد  هذه  الجديدة 
ربط  احتــمال  مــن 
أحد زمــاء المكتب أو 
جهــاز  شــخص  أي 
بحســاب  الكمبيوتر 
واتــس آب الخــاص 

بشخص آخر دون علم منه".
ســيتم طرح ميزة الأمان الجديدة، إلى جانب 
إعادة التصميــم المرئي لصفحة واتســاب ويب 
على الهواتف، للمســتخدمين الذين لديهم أجهزة 

متوافقة خال الأسابيع المقبلة، وفقًا للشركة.
وتعمــل الشركــة أيضاً على إضافــة ميزات 
مكالمات الفيديو والصوت لمنصة واتســاب ويب، 
وهي في المرحلة التجريبية حالياً ولم يتم طرحها 
إنديان  المستخدمين، بحسب صحيفة  بعد لجميع 

إكسبرس.

تعتبر البطاطا من الأطعمة الشائعة وأسهلها تحضيرا 
كما يمكن إضافتها إلى الكثير من الوجبات.

وحــذر موقع "ميغا ســتار" البريطــاني، من عدة 
أخطاء، التي يمكن أن تقع فيها عند طهي البطاطا.

وبرأي الموقع أولا عليك اختيــار نوع البطاطا جيدا، 
فالبطاطا مع الكستناء يعتبر الخيار المثالي الذي يناسب 
الحمــراء وبطاطا يوكون  البطاطا  ألب الأطعمة لكــن 

الذهبية فتتطلب تحضيرا خاصا.
والخطــأ الآخر هو ســلق البطاطا على نــار عالية 
فهكذا ستسوى الطبقة الخارجية للبطاطا قبل الحشوة. 

بالإضافة إلى ذلك يجب أن يعتمد وقت الطهي على حجم حبة البطاطا. ويجب طهي البطاطا المهروسة 
على نار خفيفة وعدم تسخينها لفترة طويلة.

ونصح الموقع بتجنب قلي البطاطا النيئة مباشرة، فمن الأفضل ســلقها أولا وتركها تبرد ثم قليها 
للحصول على أصابع بطاطا مقرمشة. كما عليك تسخين الصلصلة وتحضير الخضار قبل إضافتها إلى 

وجبة البطاطا.
والخطأ الآخر هو خبــز البطاطا على درجة حرارة منخفضة 
للغاية. وتخبز البطاطا في فرن حراري لمدة 30 دقيقة عند درجة 

حرارة حوالي 400 درجة فهرنهايت.


